Cocido
madrileno

DISPONIBLE TODOS LOS DOMINGOS
AVAILABLE ALL SUNDAYS
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+ Coulant con crema de violeta
+ Coulant with violet cream

+ Vino, refresco o cerveza
+ Wine, soft drink, or beer ‘

Precio: 26€/persona
Price: 26€/person
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C/Silva 6, Centro, 28013, Madrid J




HISTORIA DEL COCIDO
HISTORIA DEL COCIDO

El cocido madrilenio es un plato iconico de la gastronomia
madrilena, lleno de tradicion, e ideal para disfrutar en
buena compania.

:Como comerlo? Originalmente se sirve en tres partes:
primero el caldo con fideos, luego los garbanzos con
verduras, y finalmente las carnes. Bien es verdad que en
muchas ocasiones, se toma todo junto y mezclado,
cuestion de gustos.

Cocido madrilefio is an iconic dish of Madrid’s cuisine,
full of tradition, and perfect for enjoying in good
company. How to eat it? Traditionally, it is served in three
parts: first, the broth with noodles, then the chickpeas
with vegetables, and finally the meats. However, it is
often enjoyed all together and mixed, depending on
personal preference.



